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RESUMEN 

 

“Caracterización de fincas de cacao (Theobroma cacao L.) en la parroquia 

La Esmeralda cantón Montalvo” 

 

 

La importancia de la caracterización de una finca de cacao radica en 

el conocimiento que esta aporta sobre la calidad del suelo, sus nutrientes, 

y como estos aportan en el incremento de una rentabilidad o 

productividad, es por ello que en el presente estudio se realizó una 

investigación teórica – práctica con la finalidad de que se determinen las 

bases nutricionales que debe poseer el cacao para desarrollar un fruto de 

calidad, además de ello se entrevistó a la presidenta de la Asociación de 

productores de cacao “Buscando el futuro”, donde se conoció que sus 

cultivos son principalmente agroecológicos y que actualmente ha 

disminuido la producción; de forma práctica se hizo un análisis del suelo 

en el cual se determinó la carencia de ciertos nutrientes esenciales para 

el desarrollo de los cultivos, para lo cual se planteó las recomendaciones 

necesarias para ayudar a la asociación y las familias que la conforman. 

 

 

Palabras claves: cacao, nutrientes, asociación, análisis de suelo, 

caracterización. 
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SUMMARY 

 

 

“Characterization of cocoa farms (Theobroma cacao L.) in the parish 

of La Esmeralda Cantón Montalvo” 

 

 

 

 

The importance of the characterization of a cocoa farm lies in the 

knowledge it brings about the quality of the soil, its nutrients, and how they 

contribute to the increase of profitability or productivity, which is why in this 

study a theoretical-practical research with the purpose of determining the 

nutritional bases that cocoa must possess in order to develop a quality 

fruit. In addition, the president of the Cocoa Producers Association 

"Buscando el futuro", where she met, was interviewed that their crops are 

mainly agro-ecological and that production has now declined; In a practical 

way, a soil analysis was done in which the lack of certain essential 

nutrients for the development of the crops was determined, for which the 

necessary recommendations were made to help the association and the 

families that make it up. 

 

Keywords: cocoa, nutrients, association, soil analysis, 

characterization. 
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INTRODUCCIÓN. 

 

En la actualidad el cacao ecuatoriano se encuentra en una ruta de 

alza en el cual el principal indicador es la bolsa de valores de Nueva York, 

donde en enero del presente año el cierre del valor por tonelada fue de 

$2248 dólares, para el Ecuador el cacao no es un producto desconocido 

en las décadas del 70 represento el principal cultivo de exportación 

llegando a mercados anglosajones y siendo proveedores directos de la 

madre patria España. 

 

Para aquellas épocas (1841 – 1930) el boom cacaotero era un 

hecho donde las zonas cercanas a las orillas de los ríos eran las idóneas 

para el desarrollo de los cultivos es así que se sitúan los primeros 

sembríos en las provincias de Los Ríos (Babahoyo, Vinces, Baba, Pueblo 

Viejo, Catarama, Palenque y Ventanas), en la provincia del Guayas 

(Tenguel, Naranjo, Balao) y en el Oro (Santa Rosa y Machala), 

obteniendo producciones en el primer año 1841 de 123.389 quintales a un 

costo de $3.500 sucres y a finales de 1930 la producción llego a ser de 

722.530 quintales un costo de $27.531 lo que representó un incremento 

en las arcas estatales y un empoderamiento del mercado. 

 

Posteriormente con la aparición de plagas que originaron perdidas 

económicas fuertes para los agricultores aumentando los índices de 

pobreza, se dejó de un lado el sembrío de cacao y se pasó a la siembra 

de otros productos como el banano, el café y posteriormente con la 

aparición del camarón y las rosas la siembre de cacao fue derivado a un 

segundo plano. 

 

No obstante en la actualidad el cacao es uno de los cultivos que ha 

recobrado importancia siendo así que dentro de la provincia Los Ríos 

actualmente existen 13 centro de acopio, para la variedad de cacao 

CCN51, por su parte en el cantón Montalvo específicamente en la 
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parroquia  La Esmeralda, se busca implementar los cultivos 

agroecológicos empleando recursos naturales para la irrigación, 

fumigación, fertilización y cuidado del suelo protegiendo el ecosistema e 

incrementando su producción, es por ello que se plantea el siguiente 

estudio tipificado para conocer las características de las fincas de cacao, 

la variedad de cacao sembrado y los recursos utilizados por los 

agricultores para obtener una rentabilidad. 

 

OBJETIVO GENERAL 

 

Caracterizar las fincas de cacao (Theobroma cacao L.) en la 

parroquia La Esmeralda del cantón Montalvo 

 

 

OBJETIVOS ESPECÍFICOS 

 

 Tipificar las fincas de cacao en base al tamaño y la variedad 

sembrada 

 

 Clasificar las fincas de cacao según su nivel productivo 
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CAPITULO I 

 

1. MARCO METODOLOGICO 

 

1.1. DEFINICIÓN DEL TEMA CASO ESTUDIO 

 

El presente tema de investigación tiene como enfoque principal el 

análisis de la zonificación agroecológica de la parroquia La Esmeralda del 

cantón Montalvo, la misma que corresponde al cumplimiento de la 

modalidad de examen complexivo previo a la obtención del título de 

Ingeniero Agropecuario, trazando como tema el siguiente: 

 

Caracterización de fincas de cacao (Theobroma cacao L.) en la 

parroquia La Esmeralda cantón Montalvo” 

 

1.2. PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA 

 

La problemática de la investigación radica que no se han realizado 

investigaciones anteriores en el sector, lo que no ha creado un 

antecedente, para la obtención de información, además llama la atención 

la variedad de cultivos y productos en una sola área o cuadra y por esta 

razón se desea conocer el valor nutricional del suelo. 

 

Los productores de la Asociación de productores agropecuarios 

buscando el futuro, ven la importancia del cultivo rotativo, el mismo que 

ha generado una variedad de productos los cuales son para el consumo 

propio y para la venta, pero en los últimos años la producción que es su 

sustento fijo y la mayor fuente de ingresos a disminuido lo que preocupa a 

los socios, quienes explican que la cantidad de cacao obtenido por cuadra 

ha disminuido de 35 sacos a 30 sacos, aunque por la realización de 

cultivos rotativos han incrementado su producción de guineo orito, otro 
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punto importante a notar es que la mayoría de los cultivos son 

agroecológicos. 

Obteniendo como problema general: ¿De qué manera la 

caracterización de fincas de cacao (Theobroma cacao L.) en la parroquia 

La Esmeralda cantón Montalvo, permitirá conocer la calidad del suelo y la 

calidad del producto? 

 

1.3. PREGUNTAS ORIENTADAS PARA EL ANALISIS DEL 

PROBLEMA. 

 

En contraste con el problema general y el análisis de la situación 

problemática se trazaron las siguientes preguntas: 

 

 ¿Cuál es la importancia de realizar una caracterización del suelo? 

 

 ¿Es importante realizar una caracterización del suelo para mejorar 

la producción de cacao? 

 

1.4. JUSTIFICACIÓN 

 

La Asociación de Cacaoteros de Montalvo “Buscando el futuro” 

permitió conocer el estado actual del suelo, la diversidad agrícola que 

garantiza una producción rotativa, la tecnología de producción 

agroecológica empleada y las técnicas que se emplean para la irrigación 

del suelo, el mismo que a pesar de encontrarse en un clima húmedo 

templado, siempre es importante mantenerlo irrigado, por su parte se 

buscará conocer la variedad de cacao que se producen, como también 

cual es el cacao que mayor se exporta, esto debido a que la Asociación 

cuenta con convenios internacionales para el abastecimiento del 

producto. 
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Con el desarrollo del presente trabajo investigativo, se buscará 

conocer la caracterización del tipo de suelo de la parroquia La Esmeralda 

perteneciente al cantón Montalvo en la provincia Los Ríos, en donde la 

comunidad ha puesto principal interés en garantizar un producto de 

calidad, sostenible y que cumpla con las regularidades fitosanitarias que 

permita una biodiversidad, además de ello la unión como comunidad 

cacaotera. 

 

De esta forma se buscará beneficiar a otros investigadores con un 

estudio sobre las características del suelo de la Parroquia La Esmeralda 

abordando factores, climáticos, tipológicos, ecológicos y de producción. 
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CAPITULO II 

 

2. MARCO TEÓRICO CONCEPTUAL 

 

2.1. FUNDAMENTACIÓN TEÓRICA 

 

El cacao 

 

El árbol de theobroma cacao es originario de la zona alta del río 

Amazonas, se caracteriza por ser una baya ovoidea cuyo tamaño varía de 

acuerdo a su variedad, y es el cacao en si es el fruto del mismo, el 

tamaño del árbol puede ser mediano e inclusive llegar a medir hasta unos 

20 metros. (Guerrero, 2015) 

 

Tradicionalmente el cacao es expendido o vendido en forma de 

habas o pepas secas a los países encargados de procesar la pepa en 

productos terminados tales como el chocolate, licor de cacao, manteca de 

cacao, el cacao en polvo, etc., esta forma de exportación se ha visto 

cambiada desde que países productores como Brasil, Costa de Marfil, 

Nigeria, Ghana han comenzados desde los últimos 10 años a la trituración 

de forma local del grano para mejorar su plusvalía e incrementar los 

costos de exportación, garantizando un productos de calidad y de mayor 

rentabilidad para los países que compran. (Lastra, 2016) 

 

Características agroecológicas 

A continuación, se detallarán las condiciones óptimas que se deben 

tener para una producción agroecológica de cacao (theobroma cacao). 
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 Temperatura y altitud: la altitud idónea para el cultivo del 

cacao se encuentra hasta los 1300m del nivel del mar, con 

una temperatura que no debe descender de los 15ºC y de 

forma favorable encontrarse entre los 22ºC y 30ºC. 

 Agua o precipitación: debe encontrarse entre los 2500 

milímetros por año, los mismos que debe ser distribuidos de 

forma equitativa, la humedad debe estar cercana al 80%, los 

vientos no deben ser fuertes, en el caso de ser muy fuertes se 

debe construir barreras rompe-vientos.  

 Sombras: es importante que en los primeros años la planta 

tenga un 70% de sombra, hasta que vaya creciendo y esta 

agrande sus copas cerrando de esta forma los requerimientos 

adicionales de sombríos los mismos que disminuyen a un 

30%, en la planta de cacao (theobroma cacao) el exceso o 

escasez de sombra afecta la producción y puede ocasionar la 

aparición de enfermedades y plagas. (INIAP, 2016) 

 Suelo: la importancia del suelo se da debido a la cantidad de 

nutrientes que este puede aportar a la planta, sino también la 

cantidad de agua que puede absorber, es por ello que, a 

pesar de la utilización de materiales de élite, si el suelo no es 

idóneo no habrá una buena producción. Es por ello que la 

textura del suelo idóneo para el sembrío del cacao 

(theobroma cacao) son los franco-arcillosos, aunque también 

se puede sembrar en suelos aluviales, franco-limosa y franco-

arenosa, el suelo debe de tener una buena profundidad 

permitiendo que la raíz pueda penetrar entre unos 80 a 150 

cm y no debe ser compacto sino suelto para una mejor 

absorción de los nutrientes. 

 El pH: el rango del pH en el suelo debe de encontrase entre 

los 6.0 a 7.5, si esta inferior a 4.0 se considerara ácido y si 

esta superior a 8.0 se considerará alcalino, la toma de esta 
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muestra para determinar el pH del suelo se debe realizar a un 

metro de profundidad. 

 

Además de las características antes mencionadas existen otras cuya 

importancia en ocasiones se ve relevada entre estas se encuentra la 

materia orgánica la misma que permite la retención de nutrientes y la 

disminución de la compactación del suelo, además de ello como otros 

beneficios la descomposición de la misma produce la liberación de 

nitrógeno (N), de azufre (S) y contribuye con el incremento de fósforo (P), 

los compuestos que son segregados por la micro fauna y la micro flora 

sirven como un catalizador que permite la unión de las partículas limo, 

arena y arcilla, lo cual es ideal para los cultivos. (Enriquez, 2014) 

 

Es importante también conocer que durante el ciclo productivo el 

cacao (theobroma cacao) deposita considerables cantidades de hojarasca 

como se detalla a continuación: 

- Entre 145 kg/ha hasta los 4 años 

- Entre 500 y 1500 kg/ha entre los 10 y 15 años respectivamente 

- En el bh-PM (bosque húmedo pre montano) alcanza el nivel 

superior que es de 2000 kg/ha (Azcón Bieto, 2014) 

 

Enfermedades que afectan al cultivo de cacao 

Las enfermedades que contaminan al cultivo de cacao son 

altamente contraproducentes con la producción del mismo afectando 

considerablemente el potencial productivo, es así que esta fue una de las 

causales de la caída del boom cacaotero en los años 90, las 

enfermedades que son consideradas devastadoras para las plantaciones 

son la escoba de bruja (Moniliophthora perniciosa) y la moniliasis 

(Moniliophthora roreri), las cuales pueden reducir una plantación al 30% 

de su producción. (Hebbar, 2017) 
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En la actualidad estas enfermedades han causado gran 

preocupación en la producción mundial debido a un posible ingreso de las 

mismas en África lo que podría representar una reducción del 70% de la 

producción mundial (2.700 toneladas métricas), además de estas 

enfermedades (hongos), se puede mencionar otras que afectan los 

sembríos locales como (ceratocystis fimbriata) o denominada vulgarmente 

mal del machete. 

 

Producción del cultivo de cacao (theobroma cacao) 

Para la producción del cultivo de cacao es importante incluir tres 

factores principales los cuales influyen de forma directa en la producción y 

su rendimiento estos son el suelo, los requerimientos nutricionales de la 

planta y el clima, además de las estrategias para el manejo del mismo. 

Por su parte Müller (2016), indica que para mejorar la producción de 

cacao se deben de considerar también otros factores como los 

ambientales y su nivel de interacción, esto impactará en el crecimiento y 

productividad, además de la variedad, la genética de la planta (morfología 

y fisiología), la exposición al sol, humedad, temperatura y las limitaciones 

ecológicas. (Gonzalez, 2014) 

 

Un ejemplo claro que demuestra la importancia de las características 

idóneas para el sembrío y que los factores de suelo, clima y temperatura 

es la comparación entre Indonesia y Ecuador los cuales en la misma 

variedad CCN 51 el primero produce 3 Ton ha y el segundo alcanza 2 Ton 

ha, la principal estrategia que se evidencia entre las dos plantaciones se 

basa en las condiciones agroecológicas y la forma en la aplicación de 

fertilización, por su parte en Colombia la producción llega a 1 Ton ha, 

donde se evidencia una falta de tecnificación, en el riego, fertilización, 

drenaje y la renovación de sembríos. (M.A.G, 2015). 

 

Extracción y requerimientos de nutrientes para producción de 

cacao  
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La planta de cacao se caracteriza por utilizar gran cantidad de 

nutrientes para formar la estructura de la planta en su etapa de 

crecimiento, pero en la etapa productiva estos nutrientes son 

aprovechados en la producción de frutos (Amores, F. 1992), resalta la 

importancia de suministrar nutrientes adecuados, teniendo en cuenta la 

etapa de desarrollo de la planta, como se presenta en la tabla #1. 

 

Tabla #1. Estudio de la cantidad de nutrientes necesarios para el 

desarrollo de la planta de cacao de acuerdo a su etapa de crecimiento. 

 

 

Se ha comprobado que, elevando el nivel tecnológico del manejo del 

cultivo, la productividad a de aumentar ostensiblemente. Algunas 

estrategias pueden ser: 

- el uso de clones mejorados de cacao,  

- establecimiento de sistemas de riego, 

- programas de fertilización y 

- podas sanitarias adecuadas a la etapa de desarrollo de la planta. 

(Amores, 2006) 

 

En este sentido, Crespo et al. (1997) presentan los niveles de 

requerimiento nutricional para el cacao CCN51, dependiendo de la edad y 

estado de la planta, Tabla #2.  

 

Tabla #2. Nutrientes que necesita una planta de CCN51.  
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Otros estudios realizados también con clon CCN 51, en Ecuador, en 

condiciones de cultivo a plena exposición, reporta que la extracción de 

nutrientes con 2.222 plantas/ha fue: N (101), P2O5 (27), K2O (204), CaO 

(69), MgO (42) y S (12) kg ha-1 y con 833 plantas/ha, fue de 50, 23, y 

101, 35, 21 y 6 kg ha-1 respectivamente (Barriga, S et al, 2006). Se debe 

saber que es lo extraído por la producción de frutos. 

 

El cacao ecuatoriano 

 

El cacao ha sido siempre un producto de comercialización entre 

varios países donde sus beneficios gastronómicos, la preparación de sus 

derivados como el chocolate, manteca de cacao y otros productos lo 

hacen una materia prima de invaluable necesidad, la comercialización del 

cacao en el Ecuador se remonta hace muchos años atrás donde a 

mediados del siglo XXI su proceso de exportación era únicamente 

enviado a España de los cuales era Ecuador su colonia, esto cambio con 

la independencia del país, donde se los procesos de exportación se 

dieron a otros países como Gran Bretaña, Paris, Italia, y actualmente 

hasta llegar a países como Alemania, Suiza, Holanda, Dinamarca, etc. 

(Contreras, 2014) 

 

El auge cacaotero tuvo sus comienzos en las orillas de los ríos 

Babahoyo, Daule y Guayas, con unas 1600 plantaciones donde el sistema 

de irrigación se basaba en canales desde los ríos, la variedad sembrada 

era denominada nacional o fino de aroma, el cual era reconocido por el 

aroma floral, la textura de la mazorca y la dulzura del grano único en ser 
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producido por Ecuador, esto debido a las condiciones del suelo. 

(Chiriboga, 2016) 

 

Este auge se mantuvo hasta el 1924 tal como se demuestra en la 

siguiente tabla: 

 

Tabla 3: Promedio anual de las exportaciones cacaoteras del 

Ecuador 1881-1930 

Años Quintales Ingresos  

1881 - 1890 259 939 6 220 

1891 - 1900 370 318 14 469 

1901 - 1910 520 916 14 830 

1911 - 1920 817 707 18 608 

1921 - 1924 722 530 26 745 

Fuente: James B. Rohrer, “Informe, 1926”, p.193. 

 

Este auge cacaotero llego a su fin debido a la afectación en la 

producción, al cambio del precio y a la generación de nuevos 

competidores, los cuales principalmente se encontraban con frontera con 

el océano atlántico, lo que amenoraba los costos de embarque y 

distribución, entre los años 1925 – 1930 hubo además un incremento en 

la aparición de plagas como la monilla y la escoba de bruja, las que 

afectaron las plantaciones en un 70% haciendo que el Ecuador pierda su 

posicionamiento en el mercado, pasado esto los agricultores, pasaron a 

otros sembríos como el banano, arroz, etc. (Zapata, 2017) 

 

En la actualidad el cacao ecuatoriano ha tenido un incremento en 

sus exportaciones del 75% esto según los últimos datos estadísticos 

presentados por ANECACAO en el estudio del 2015, de los mismos que 

el 94% son referentes a la variedad CCN-51 o fino de aroma, reflejándose 

esto en un incremento del PIB de 5100.00 millones de dólares, donde los 

mercados principalmente son el norteamericano y europeo.  
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2.2. HIPÓTESIS  

 

Si se caracteriza las fincas de cacao en la parroquia La Esmeralda 

del cantón Montalvo entonces se podrá determinar la importancia de los 

cultivos rotativos. 

 

2.3. METODOLOGÍA DE LA INVESTIGACIÓN 

 

2.3.1. Modalidad de Estudio 

Investigación de Campo. – este tipo de investigación se utiliza 

principalmente para el análisis situacional del entorno que en la presente 

investigación se ubicará en la parroquia La Esmeralda, específicamente 

en la Asociación de productores agropecuarios “Buscando el Futuro”, 

donde se analizará las características del suelo donde se cultiva 

principalmente cacao, además de guineo orito, naranja y otros cultivos 

que son parte de un sistema rotativo. 

 

Investigación Bibliográfica. – se analizarán las bases teóricas y 

científicas desde el punto de vista de diversos autores para fundamentar 

la variable de investigación, además de como el tipo de suelo influye en 

los cultivos, la importancia de los cultivos rotativos y principalmente 

conocer la historia, características y producción del cacao ecuatoriana, de 

esta forma solucionar las preguntas de investigación y cumplir con los 

objetivos planteados. 

 

2.3.2. Métodos 

 

Para el presente análisis investigativo se enfocarán dos métodos de 

investigación el inductivo y el deductivo los mismos que se trabajarán de 

la siguiente forma: 

- Método inductivo. – el método inductivo permitirá al investigador 

partir de hechos generales como un aspecto de las condiciones 



14 
 

climáticas o las características que deben poseer el suelo para 

los cultivos de cacao, hasta llegar a la singularización con los 

hechos representativos de la parroquia La Esmeralda. 

- Método deductivo. - es aquel que permite analizar los hechos 

problemáticos de la investigación para su solución en el cual se 

analizar la importancia de una caracterización y por qué se debe 

tipificar el suelo para mejorar la producción de los diversos 

cultivos de la asociación de productores agropecuarios 

“Buscando el Futuro” 

 

2.3.3. Técnicas de investigación  

 

La Observación Directa 

Mediante la observación directa se buscará realizar un estudio para 

obtener el tipo de suelo que se encuentra en la zona La Esmeralda, 

específicamente en los cultivos pertenecientes a los miembros de la 

Asociación de productores agropecuarios “Buscando el Futuro”, además 

esta técnica permitirá conocer los tipos de sembríos, los productos 

cosechados y conocer de forma directa las necesidades del productor. 

 

Entrevista 

Es un método de recopilación de datos que permite conocer la 

realidad de la asociación, la misma que se indagara a través de una serie 

de preguntas realizadas a la presidenta de la misma la Sra. Mariana de 

Jesús Albán Gaibor, que tiene 5 años a cargo de la asociación. 

 

2.3.4. Universo de Estudio 

 

En la presente investigación por emplear una técnica de entrevista 

debido a la poca disponibilidad de los miembros de la asociación y que 

toda la información sobre ellos se encuentra en la base de datos de la 

misma no se aplicará la fórmula de muestreo, razón por la cual la 
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información recabada se receptará o acogerá a través de un banco de 

datos de preguntas realizadas a la presidenta para conocer la realidad y 

problemática de la asociación. 

 

 

 

 

 

CAPITULO III 

 

3. RESULTADOS DE LA INVESTIGACIÓN  

 

3.1. DESARROLLO DEL CASO 

 

Para el presente acaso de estudio se tomó como referencia la 

Asociación de productores agropecuarios “Buscando el futuro”, el mismo 

que se encuentra ubicado en la parroquia La Esmeralda, Cantón 

Montalvo, Provincia Los Ríos, está dirigido o gerenciado por la socia 

Mariana de Jesús Albán Gaibor, la misma que ocupa el cargo 

actualmente por un periodo de 5 años, la asociación tiene funcionando un 

tiempo de 12 años en los cuales se ha dedicado a la producción de cacao 

CCN-51, guineo orito, los cuales son exportados a mercados europeos. 

 

Para la obtención de la información necesaria se procedió a 

realizar una encuesta desarrollando las siguientes preguntas: 

 

¿Cuántos socios conforman la asociación? 

La asociación se encuentra conformada por 122 socios, teniendo 

así una expansión territorial 854 Ha, lo que corresponde 

aproximadamente a 7 Ha por socio. 

 

¿Los socios se dedican a un tipo de cultivo o varios? 
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Las fincas son diversificadas, esto debido a los requerimientos que 

se presentan en el mercado, además de ello porque el suelo lo permite 

por su enriquecimiento nutricional, el espacio destinado para el cultivo de 

cacao es de 490 Ha y la diferencia 364 Ha se encuentra destinada a 

cultivos de banano orito, naranja y otros cultivos de temporada. 

 

 

 ¿Cuál es el tipo de cacao que cultivan y las características de 

los sembríos? 

El cacao que principalmente se cultiva es el CCN-51 el mismo que 

se cosecha anualmente un promedio entre 25 a 30 Kg al año, además del 

fino de aroma el cual produce de 5 a 6 kg anuales y cierta parte de la 

plantación se encuentra en un proceso de renovación con nuevos clones 

(801, 103) los mismos que tienen un tiempo de 3-4 años, con una 

producción de 15 – 17 kg anuales. 

 

¿El costo de venta del cacao al mercado internacional resulta 

rentable? 

Si, en la actualidad el costo de producción comparado con el costo 

de venta deja una rentabilidad superior a los $25 dólares por quintal, esto 

debido a que es un cultivo orgánico, generando un plus en el mercado y 

cumpliendo los nuevos requerimientos fitosanitarios. 

 

¿La asociación cuenta con centro de acopio propio? 

Si, la asociación cuenta con centro de acopio propio, además de 

implementación como dos secadoras, dos marquesinas y un tendal de 

18X22 metros. 

 

¿Cómo se encuentra actualmente la producción de cacao en la 

zona? 

En la actualidad la producción de cacao en la zona ha presentado 

un pequeño declive, es por ello que es necesario realizar un estudio de 
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suelo para determinar, si se encuentra el pH en estado óptimo, falta de 

nutrientes o ha existido un proceso de asentamiento lo que este 

dificultado la absorción de los mismos. 

 

Ante esta premisa se procedió a pedir un permiso para la 

realización de un estudio del suelo, tomando las muestras respectivas 

para su posterior análisis. 
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3.2. SITUACIONES DETECTADAS 

 

Conociendo que la composición del suelo es 45 partes de materia de 

rocas, 25 de moléculas de agua, 25 moléculas de aire y 5 partes de 

materia orgánica, al encontrarse de forma equilibrada proporcionan la 

nutrición adecuada a la planta y permiten una buena nutrición para 

conocer estos parámetros en el presente estudio se realizó un análisis del 

suelo donde se procedió a tomar como referencia el lote #70192 el mismo 

que pertenece a Targelia lote 1, con un pH de 6,4 lo que representa un 

suelo ligeramente acido, además de ello se identificó macronutrientes 

teniendo como resultado que existe un NH 4 de 32 medio, un fosforo de 

12 que es medio, un potasio de 415 el cual se encuentra alto, el calcio se 

encuentra en 2520 el cual es alto, un magnesio de 283 también alto, un 

azufre de 10 bajo, el mismo que puede ser identificado por un ligero 

enrollamiento de las hojas nuevas que pueden caer al poco tiempo. 

 

Se encontraron también micronutrientes como, el zinc de 6,6 medio, 

el cobre 12,8 alto, el hierro 193 alto, el manganeso de 36,0 alto y el boro 

de 0,20 bajo, lo que puede dificultar la polinización, la formación de las 

semillas, además de la aparición de frutos defectuosos con puntos 

muertos. 

 

Además de ello se halló un suelo 55% arenoso, 32% limoso y 13% 

arcilloso, demostrando que el suelo es correcto para el sembrío de cacao, 

otro punto importante es que se halló la presencia de chinche negra del 

cacao (Antiteuchus sp.) y cochinilla harinosa (pseudococcus sp.) en la 

mazorca del cacao lo que perjudica la producción de cacao. (Lutheran 

World Relief, 2015) 

 

3.3. SOLUCIONES PLANTEADAS 
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 Dentro de las situaciones planteadas se puede decir que la 

presencia de un boro bajo hace que la planta presente 

deformaciones en la mazorca haciendo que la uniformidad de la 

misma produzca menos granos de cacao. 

 Que el pH se encuentre ligeramente bajo no es un punto de 

preocupación, pero la importancia de alinear los macro y micro 

nutrientes para mejorar la producción hace que sea necesario la 

realización de una buena fertilización mediante abonos orgánicos 

como, por ejemplo: humus de lombriz, el mismo que aporta un alto 

valor de nutrientes como el nitrógeno, fósforo, potasio, calcio y 

azufre, el compost el cual es un abono que se compone 

principalmente de residuos orgánicos, los mismos que ayudan al 

proceso de fertilización y el bocashi, el cual es un abono que se 

utiliza principalmente para un proceso de fertilización suave el 

mismo que permite regular el pH del suelo y la producción de 

micronutrientes. (Lutheran World Relief, 2015) 

 Se debe realizar un análisis del agua para determinar si su 

alcalinidad o acidez este afectando a la planta esto debido a la 

presencia de alto índice de hierro 193 en la muestra lo que esté 

afectando su sistema radicular y no permita la correcta absorción 

de nutrientes. 

 También se puede realizar un drenaje para bajar el nivel tóxico de 

hierro y aluminio si la planta lo necesita. 

 Los clones EETP801 y EET103 han sido utilizados como parte del 

nuevo proceso de renovación de los cultivos, por su mayor 

resistencia a plagas como la monilla, el proceso de adaptación, un 

fácil manejo tecnológico, los costos de producción comercial 

además de contar como valor agregado la ayuda del INIAP para la 

asesoría técnica. 

 El proceso de poda ayuda al control de plagas de forma estacional, 

además de ello sirve como un repelente natural este proceso se 

debe hacer una al año y otra como mantenimiento, en ocasiones 
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los agricultores toman en consideración el ciclo de la luna como un 

factor determinante para la realización de esta actividad.  

3.4. CONCLUSIONES 

  

Se concluye que en la presente investigación el estudio de la 

caracterización de fincas de cacao (Theobroma cacao L.), en la parroquia 

La Esmeralda del cantón Montalvo de la provincia Los Ríos, existen 

familias que cuentan con extensiones de terreno las cuales varían su 

tamaño de la siguiente forma, que pasan de 10 Ha en un 30%, de 7 Ha un 

50%, de 5 Ha un 12 % y 3 Ha o menos un 8%, las mismas que se 

encuentran agremiadas en la Asociación de productores agropecuarios 

“Buscando el Futuro” 

 

La productividad de cacao en estas fincas es media por no contar 

con una fertilización programada y la tecnología respectiva, su 

productividad se encuentra actualmente por debajo de los 35-40 kg/Ha 

año. 

 

Otro punto que se debe recalcar es que, al momento de solicitar el 

último análisis del suelo realizado por los productores locales, estos 

notificaron que no se ha realizado en un periodo de tres años, siendo este 

un lapso de tiempo muy alto en una zona que principalmente se dedica a 

la producción agroecológica y que debe tener una regulación constante, 

para evitar que existan problemas que amenoren la rentabilidad. Es por 

esta razón que se realizó un estudio del suelo donde se pudo observar 

que existe la disminución de nutrientes tales como el nitrógeno, potasio, 

fosforo, calcio, además de una ligera acidez en algunos de los lotes 

estudiados, es por esta razón que se necesitará la implementación de un 

proceso de fertilización. 

 

Se pudo presenciar la presencia de hongos como escoba de bruja 

(Moniliophthora perniciosa), la moniliasis (Moniliophthora roreri) y 
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(ceratocystis fimbriata), además de insectos como la chinche negra del 

cacao (Antiteuchus sp.) y cochinilla harinosa (pseudococcus sp.) que 

afectan a la producción y al desarrollo normal de la planta. 

 

3.5. RECOMENDACIONES 

 

Analizar la caracterización de los sembríos de las fincas de cacao 

(Theobroma cacao L.), en la parroquia La Esmeralda del cantón Montalvo 

de la provincia Los Ríos, se descubrió que el suelo principalmente es de 

características franco-arcilloso por tal motivo cumple como uno de los 

requisitos para el sembrío de cacao, la asociación actualmente cuenta 

con 122 socios, los cuales hacen variedad de cultivos, pero su principal 

cultivo es el cacao. 

 

Realizar un análisis del suelo donde al procesar la información se 

recomienda fertilizar 2 veces al año por medio de fertilizantes orgánicos 

como el humus de lombriz que nos ayuda a regular el ph del suelo y sus 

propiedades, el compost que ayudará a subir la productividad por su alto 

nivel contenido de nitrógeno, potasio, fosforo, calcio y magnesio, N, P, K 

es lo que más requiere la planta en producción y el bocashi el mismo que 

aporta una gran cantidad de microorganismos: hongos, bacterias, que 

brindan al suelo mejores condiciones de sanidad. 

 

Renovar con nuevos clones los cuales incrementen la producción y 

optimicen la rentabilidad que desean las familias miembros de la 

Asociación de productores agropecuarios “Buscando el Futuro”, la misma 

que se encuentra encaminada a las consecuencias del medio ambiente 

garantizando una producción inocua conociendo la importancia del 

producto para el mercado nacional y mundial. 

 

Programar un control de las plagas mediante un manejo preventivo 

en el cual se realicen podas de época, podas sanitarias y la fertilización 
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proyectada para tener una buena nutrición en la planta y no se proliferen 

las enfermedades. 
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FOTOS O EVIDENCIAS 

 

 

Afuera del Centro de Acopio “Buscando el futuro”. 

 

 

Sembríos diversificados donde se puede visualizar el cacao. 

 

 



 
 

 

Planta de cacao (Theobroma cacao L.) 

 

 

Presencia de chinche negra del cacao (Antiteuchus sp.) del lote #70192 

de la Asociación de productores de cacao “Buscando el futuro” 


